
CLASSIC
COCKTAIL
€8

OLD
SCHOOL
€8

· CHANDON GARDEN SPRITZ
· LANZANI SPRITZ
· AMERICANO
· NEGRONI

· MARGARITA
· COSMOPOLITAN
· VODKA SOUR
· DAIQUIRI
· BOULEVARDIER
· MANHATTAN
· OLD FASHIONED

· CITRUS SUNRISE

 Moet Ice Rose, Campari, Succo di limone, 
 Succo di pompelmo, Sciroppo di zucchero

· NEW BLOOMING

 Veuve Clicquot Rich, Hennessy, 
 St. Germain, Succo di Lime

· GINGER PIMM’S

 Pimm’s No. 1, GingerAle, Frutta fresca

· GARDEN LABO

 Belvedere Smogory Forest, Disaronno, Succo di lime, 
 Monin PopCorn, Albume, Confettura di albicocche

· VOLCANIC ZEST

 Volcan De Mi Tierra, Chatreuse Giallo, Succo di Limone, 
 Sciroppo di camomilla, Purea di Mango

· ISLAND SIPS

 Rum Eminente, Cordial ananas e cocco, GingerAle

· LEMON BREEZE

 Whistlepig Rye Whiskey, Triple Sec, 
 Oleo Saccharum Orange, 
 Succo di limone, Lemon soda

· PENICILLIN

 Glenmorangie, Ardbeg 10, Honey Ginger, 
 Succo di limone

LABO SPECIALTIES

COCKTAILS MENÙ

→

LABORATORIOLANZANI

€ 15,0

€ 12,0

€ 15,0

€ 12,0

€ 12,0

€ 12,0

€ 12,0

€ 12,0



LABORATORIOLANZANI COCKTAILS MENÙ

UNA PICCOLA E RICERCATA SELEZIONE
DI GIN DAL MONDO, ALLA SCOPERTA 

DEL GIN TONIC PERFETTO.

You are the Gin
To my Tonic

PREMIUM GIN

LABO
SPECIAL

SELECTION

· CITADELLE
· TANQUERAY N° TEN
· MALFY

Limone, Rosa, Arancia
· DEL PROFESSORE

Crocodile, A la Madam, Monsieur
· MARE
· NORDES
· JINZU
· HENDRICK’S
· ROKU
· BROCKMAN’S
· SIPSMITH

€ 12,0
€ 12,0
€ 12,0

€ 12,0

€ 12,0
€ 12,0
€ 12,0
€ 12,0
€ 12,0
€ 12,0
€ 12,0

· 25ZERO14 
· BOBBY’S
· PLYMOUTH
· ENGINE
· BATHTUB
· ELEPHANT
· MONKEY 47
· COPPER HEAD
· ALKEMIST

€ 14,0
€ 16,0
€ 16,0
€ 17,0
€ 17,0
€ 17,0
€ 17,0
€ 17,0
€ 17,0

LASCIATI SORPRENDERE DAL CAMBIAMENTO.
RICHIEDI LE OPZIONI DEL GIORNO!

INFUSI NATURALI
8€



FISH BAR

PLATEAU LAB MIX                                       SINGOLO:   € 55     DOPPIO:   € 110

· 4 OSTRICHE “LES HUITRES DE BRETAGNE”
· 2 GAMBERI ROSSI
· 2 SCAMPI
· 2 GAMBERI AL VAPORE

PLATEAU ROYALE

· 4 OSTRICHE “LES HUITRES DE BRETAGNE”
· 2 SCAMPI
· 2 GAMBERI ROSSI
· 2 GAMBERONI AL VAPORE
· 2 GAMBERI VIOLA
· 2 MAZZANCOLLE
· 2 GAMBERI BLU
· 2 CAPESANTE

CAVIALE (CON BLINIS E PANNA ACIDA)

· 10 GR CALVISIUS TRADITION
· 30 GR CALVISIUS TRADITION

€ 110

€ 30
€ 80

OYSTER BAR

· OSTRICA DESSE BLANCHE
· OSTRICA “LES HUITRES DE BRETAGNE”
· OSTRICA GILLARDEAU

CRUDI

· SCAMPI
· GAMBERI ROSSI
· GAMBERI VIOLA
· GAMBERI BLU
· MAZZANCOLLE
· CAPESANTE

AL VAPORE
· GAMBERONE AL VAPORE SERVITO FREDDO

CALICE CHANDON GARDEN SPRITZ
+ 2 OSTRICHE

€ 6,0
€ 6,0
€ 7,0

€ 6,5
€ 6,5
€ 7,0
€ 7,0
€ 7,0
€ 7,0

€ 4,0

€ 18,0

LABORATORIOLANZANI

PRE–DINNER MENÙ

2023

→



TO SHARE
· FRITTELLE PEPERONI CACIO E PEPE
· TAGLIERE CRUDO S. ILARIO STAGIONATO 30 MESI
· MINI BURGER CON CHEDDAR, SALSA LABO

E CRUMBLE DI BACON (4PZ)
· FRITTO DI CALAMARI E GAMBERI

CON MAJO MOJITO
· DEGUSTAZIONE DI SALUMI

CON LA NOSTRA GIARDINIERA
· DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI

CON MOSTARDA ANDRINI
· PALETA JOSELITO
 Paleta gran riserva con pan y tomate

  → UNA PORZIONE
  → MEZZA PORZIONE
· ALICI ARMATORE CETARA CON PANE

TOSTATO E BURRO D’ALPEGGIO

€ 5,0
€ 16,0

€ 16,0

€ 22,0

€ 16,0

€ 18,0

€ 30,0
€ 16,0

€ 20,0

€ 16,0

€ 20,0

€ 22,0

LIEVITATE DA CONDIVIDERE 

· LA CLASSICA ↓
POMODORO S.MARZANO, FIOR DI LATTE
DI AGEROLA E BASILICO

· CETARA ↓
SCAMORZA AFFUMICATA, SCAROLA RICCIA
A CRUDO, OLIVE TAGGIASCHE, CAPPERI
E ALICI  ARMATORE CETARA 

· ROMAGNA ↓
SQUACQUERONE, PROSCIUTTO CRUDO
S.ILARIO E  RUCOLA

CARTA VINI →

     PRODOTTI SENZA GLUTINE
     PRODOTTI SENZA LATTOSIO

LEGENDA →

Indicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze ad alcuni 
alimenti. I prodotti in corsivo sono congelati all'origine.
L'elenco degli ingredienti completo è consultabile presso il nostro 
bancone. Alcuni prodotti sono trattati per 24 ore ad una temperatura 
inferiore a -20 °C per garantire la massima sicurezza.
Alcuni alimenti in base alla stagionalità e reperibilità potrebbero aver 
subito la procedura di abbattimento.

@LABORATORIOLANZANI 2023


